P
L, Tagliere del cacciatore
(Speck, salame di cervo, lardo, soppressa veneta, landjdger e cren’)

Do " ectmmafsed e

€9,00

Carpaccio di manzo con scaglie di parmigiano e salsa
. S
austroungarica € 9,50 Q
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Carpaccio di cervo con finferli e balsamico ai lamponi € 11,50 \
th%‘l'rt‘l_w“ "(J—o;(bﬁtet‘l"
Involtini di bresaola con caprino alle erbe e crema N
all'aceto balsamico € 9,00
@aq()e;la_"—l/mfaf ﬂ@@tﬂ#
jli La selezione di formaggi locali < ?

(tagliere di formaggi e mostarda) € 7,50
Tocwcle Mumaanl "Palade.”

Arrostino di cervo marinato con pioggerella di pinoli
in salsa vinaigrette € 11,50

Quter peddolna "

Prosciutto di Parma stagionato 20 mesi e mozzarella
all'olio extra vergine d'oliva e pepe fresco € 11,50
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Minestra d'orzo " Panicia" con tircla

m. . . .
Minestrone di verdure fresche di stagione
Fagottini di pere e noci al gorgonzola

o " sttt

= Casunziei di ricotta e spinaci al burro fuso e salvia
(fatti in casa)

@LMof— @L‘m&, "Qaw /\-)mﬁqn
Canedetli al burro fuso e salvia

Quter Mpddalna "1, [

Risotto selvatico del Kaiser con porcini e petto d'oca
(minimo 2 persone)

CKNLM7 "o

"Sparzle" Gnocchi tirolesi allo speck

(ot Dbl "Poter Zoveod

Gnocchi di patate con pastin e radicchio di Treviso
%«c@a??u, J@QQ@ caja M@a Qag)saqg.)«x', s .

Padella di pappardelle fatte in casa alla cacciatora
(raga di capriolo e funghi porcini salatati in padella)

Pt o "o fstetta

Quadrotti al profumo di primavera con salsa al Piave
vecchio (ripieni di ricotta ed erbette di montagna)

it M panera”

Antipasto del cacciatore
(tagliere di speck, lardo, landjiger, salame di cervo, soppressa
veneta)
2. Piatto ladino
(Polenta, pastin ai ferri, formaggione e funghi misti)

Quter Maddalena "1. .

Gulasch di capriolo, polenta e canederlo

Cﬂl)cudf—" Co,u:tt i_l/qlﬁ—w%"

. Costolette di cervo glassate all'Amarone ed arancio

Ao U

€8,50
€38,50
€9,50

€9,00

€9,00

€10,00

€9,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€14,00

€ 15,00

€ 15,00
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Skiz (formaggio fuso) con polenta e soppressa al balsamico € 11,00
QU i N
Tagliata di manzo grigliata alla Robespierre con rucola e
scaglie di Parmiggiano € 14,00
Pt . fotett=
Spiedino misto di carni e verdure grigliate € 13,50
[\/\QQO,JC'"COM:(:U J’a‘m"
Filetto di manzo alla brace al naturale € 17,00
Pt . fotett=
Filetto di manzo ai vari sapori:
al pepe arlecchino, al porcino tartufo, fasciato con lardo e
rosmarino, al gorgonzola e scaglie di Fodom, al balsamico con
profumo di fieno. € 21,00
Pl Qe Qiangle Ugellfoest!
Fiorentina alla brace (wzn. 500 gr., prezzo all'etto) € 4,00
MRue 4 Metaletns 'S Qrongls”
Grigliata mista di carni, verdura e formaggi
(min. 2 persone, prezzo a persona) € 19,00
Reste Al i "Qusafini o (ot
... altre specialita ai ferri (zon sempre disponibili):
Braciola di vitello, Braciola di maiale, paillard di manzo, petto da € 9,50
di pollo... a € 13,50
Antipasto del cacciatore
(tagliere di speck, lardo, landjiger, salame di cervo, soppressa
veneta)
Misto di verdure alla brace € 6,00
Misto di verdure cotte
Patate fritte fresche € 5,00
Padella di funghi porcini € 8,00
Padella di funghi misti € 6,50
Insalata mista gppure mestoli di polenta € 4,00
Tiramisu fatto in casa € 4,50
Strudel di mele alla ladina € 4,50
Yogurt con frutti di bosco caldi € 4,50
Gelato vaniglia con cascata di lamponi caldi € 4,50



Tartufo al caffé affogato al caffe

CL(

oppure
tartufo al cioccolato affogato al Bayles € 4,50
Macedonia di frutta fresca € 4,50

Sorbetto al fior di Sambuco con petali di fiori selvatici
(min. 2 persone) € 3,50

= La selezione di formaggi locali
(piccolo tagliere di formaggi e mostarde) € 4,50

Antipasto del cacciatore
(tagliere di speck, lardo, landjiger, salame di cervo, soppressa
veneta)

Padella di pappardelle fatte in casa alla cacciatora
Tagliata di manzo grigliata alla Robespierre con verdurine
alla brace

Dessert del buffét € 22,00

Ploctn)ew "W fstetes’
N

Fagottini di pere e noci al gorgonzola
Formaggione con polenta e verdure alla brace
Dessert del buffet € 22,00
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Piatto dell'orsacchiotto €9,00
(maccheroncini alla nonna rosa o con pomodoro/ragn) € 9,00

C)c»ca coXa, f@w‘ﬁf w)’)’“—i{, Q}s@7m

Piatto del gallo sciatore
(petto di pollo alla griglia e patate fritte fresche) € 12,00
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Vorspeise nach Jager Art.
(Speck, Hirsch Salam, Schweinespeck, VVeneto Salami, Landjiger, crén’)

Bubon "T etmafdde”

Carpaccio mit 6sterreichisch- Ungariaschen Sauce und
Parmisan Kise

MQ)J@;“Q& "Qa MLl

Hirsch- Carpaccio mit Pfifferlingen und Himbeerescreme
et nen "o fstetest
Qe 4

Bundner Fleisch- Rouladen mit Kriauterkise und balsamic
Essig

@aul L1a"—l/e»~h_ Tﬁ@@ﬁxﬂ

. Local Kise Selection
(Kdisehackbrett und Tyroler-Senfsauce)

Tocwele: Mamgond. "Puledi?
Hirschbraten mit Pinienkerne iiber Vinaigrette
Qunter Moddallewa "1 (o

Parma Rohen Schinken (Ablagerung 20 Monaten') und
Mozzarella Kise mit Olivendél und Pfeffer

Toldege " Doyt T odioutte

T ilge Quisdte w){ﬂm win Tlooo die bests (Oesmen

Gerstensuppe " Panicia " mit Tircle
Gemiise Suppe
Birnen Ravioli mit Gorgonzola und Walnuf} Sauce

J.lli: @wmxjﬁ_wx "/Jc?(sfztta"

€9,00

€9,50

€ 11,50

€9,00

€7,50

€ 11,50

€11,50

€8,50
€8,50
€9,50
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Hausgemachten Spinat Schlutzkrapfen mit Butterschmalz
und Salbei

Pt "Quane Py’
Knodel mit Butterschmalz

Quter Mpddalna "1, [

""Kaiser" Risotto mit Steinpilzen und Gansfilets
(minimo 2 persone)

GA‘@] "o

Tiroler Spinatklésschen " Sparz/e " mit Speck

(ot Dbl Pt e

Hausgemachte Kartoffelklosschen mit pastin und Treviso
Radicchio

szﬁlmnw' L. “WLHMQQ Q %)QMLML Ql-

Hausgemachten Bandnudeln Pfanne auf "Jager'" Art.
(Rebragont und Steinpilzen)

Proctr)ow "W fstetes

Friihling Ravioli iiber Piave vecchio Kise- creme
(mit Quark und Bergen Gewiirze)

QLo o

Antipasto del cacciatore
(tagliere di speck, lardo, landjiger, salame di cervo, soppressa
veneta)
M. Ladinische Speise
(Polenta, pastin ai ferri, formaggione e funghi misti’)
Quntr Moddellewa 1. (o
Rehgoulasch, Polenta und Knédel
Coubenat?Clnte Lty

o Glasierte Hirschkotelett mit ""Amarone' Wein und
Orange

Ao U

I Skiz-Kise mit Polenta, Soppressa(Aufschnitt Veneto Art.)

und balsamic Essig

Qoxkvz, "MM‘(TC Ccul ouz,"

€9,00

€9,00

€ 10,00

€9,00

€10,00

€10,00

€10,00

€ 14,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 11,00

Rinderbraten "Robespierre' mit Rauke und parmisan
Kise

€ 14,00
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Proctr)on . fotett=

Gegrillten Spie3chen
Mt Crcte dattiz s

Rindetfilett vom Grill

Proctr)on . fotett=

Rinderfilet auf gemischten Aromen:

mit gemischten Pfeffern, getriffeltem Steinpilz, Schweinespeck
und Rosmarin, Blauschimmelkise und Fodom- Kise, mit
balsamic Essig.

Pl Qe Qiangle Ugell [t

Florentiner rumpsteak (wzn. 500 gr., Pries fiir Hektogramm)

Mixed Grill von Fleisch, Gemiise und Kise
(min. 2 Personen, Preis pro Person)

s M@A()m/;ﬂ Quafind o (Lot

..Anderen Spezialititen vom Grill (uicht immer zur Verfiigung):
Kalbkotelett, Bschweinekotelett, Rindersteak, Hihnchenbrust

Gemichte gemiise vom Grill
Gemischte Dampfgemiise
Pommes Frites

Sautierte Steinpilzen
Sautierte gemischte Pilzen
Gemischte Salat oder Polenta

€ 13,50

€17,00

€ 21,00

€4,00

€19,00

da € 9,50
a € 13,50

€ 6,00

€ 5,00
€8,00
€ 6,50
€ 4,00

/D%/DQ&S&{&'_ vcv.&%[»o«- Q';L (33 ml::b_ww&ete :I )1&5@1 u;a_z_,. .

Tiramisu

Ladinisches Apfelstrudel

Yoghurt mit warme Waldfriichte
Vanille Eis mit warmen Himbeeren

Mokatriiffeln mit Expresso

oppure
Schokoladentriiffeln mit Bayles

Frisches Obsalat

Sambuco Sorbet mit Bliiten von Wildblumen
(min. 2 Personen)

£ Local Kise Selection

(Kleiner Késehackbrett mit Tyroler- Senfsance )

€ 4,50
€4,50
€ 4,50
€4,50

€ 4,50

€ 4,50

€ 3,50

€ 4,50

Gl
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T rondgacste M-

Hausgemachten bandnudeln Pfanne auf "Jager' Art.
Rinderbraten "Robespietre' mit Gemiise vom Grill
Dessert vom Buffet

Prectn)ew " fotett=

Birnen und walnuf3 Ravioli mit Gorgonzola- Sauce
Gegrillter Kidse mit Polenta und Gemiise vom Grill
Dessert vom Buffet

Qernjtmedven "W fotetest
<o Mes

Teddybire Speise
(Nudeln Nonna Rosa Art., mit Tomatensance oder mit Ragout)

C&C& coXa, faw'ﬁx_ O'JL\ Q}az;?ka

Hahnskifahrer Speise
(Hdbnchenbrust vom Grill und frischen Pommes Frites)

@w&uco— QQMQL& /Q’),LQQ&QCO, "“4—0@ Q"

28 Huntet's Hors d'Oeuvres
(Speck, deer salamt, pig fat, landjdager and cren’)

Do "Totmafocd L

Carpaccio (thin slices of raw beef fillet) with Austro-
hungarian sauce and Parmisan cheese

Mﬁrﬂgﬂa "Qae ML

Deer Carpaccio with chanterelles and raspbertie's cream

Qaw%-?ﬁ-aml;%x "(Jc»‘ﬂsﬁfba"

€ 22,00

€22,00

€9,00

€ 9,00

€

12,00

€9,00

€9,50

€11,50
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Grison air- dried beef rolls with green cheese and
balsamic vinegar

@a\() ctcL"—l/oultnL_ ﬂemta%

Local cheese Selection
(cheese board and mustard sauce)

T el Mamgod. "Puledi?
_ Roast deer with pine nuts on Vinaigrette sauce

Quter Mpddalna "1, [

Parma raw ham (20 months seasoning) and mozzarella
cheese with olive oil and fresh Pepper

Toldege "Rt T odiputte”

Batley soup " Panicia" with Tircle cheese
Fresh vegetable soup
Pear Ravioli with blue cheese and walnuts- sauce

Qewwnfﬁ—wi "/J-ﬁ(bfzttd.

w5pinach and cottage cheese- Ravioli with butter and sage

(homemade)
Pt " Py
Tyrolo Dumpling with cooked butter and sage

Qe Meddala "1 [

""Kaiser" Risotto with soted mushrooms and goose breast
(min. 2 persons)

C{Q‘Jwa} "Qrrcin”

Tyrolo Gnocchi " Sparzle" with speck
(aguein Dokl "Peter Zws

Homemade potato- Dumplings with pastin and Treviso
red chicory

(Lgarge dllle case (e Quapasivi (2

Frying pan of noodles '""Hunter"
(venison ragout and soted mushrooms)

€9,00

€7,50

€11,50

€ 11,50
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T or tomne comnter we suggegt—qw t& best—ombimatsa w'dcé‘ oxan el -

€8,50
€ 8,50
€9,50

€9,00

€9,00

€ 10,00

€9,00

€10,00

€10,00
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Plctt)en "/J%ﬂztba"

Spring's Quadrotti
(stuffing with cottage cheese and Mountain's spices’)

C[Lavi‘c Q}sa%ia"

Antipasto del cacciatore

(tagliere di speck, lardo, landjiger, salame di cervo, soppressa

veneta)

2 Ladin course
(Polenta, grilled pastin, mixed mushrooms and grilled cheese’)

Qa.u:ﬁ_ MD—JJD.QM "(Ju ! m”
Venison goulash, Polenta and Tyrolo Dumpling

Coabernidt" Ot L Jttimis”
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Glazed venison cutlets with '""Amarone' wine and orange

0
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Skiz (mselted cheese), Polenta and Soppressa( sliced meat
Veneto Style) with balsamic vinegar

QMVL "I\/\M‘bc- C‘l\ wtu

€10,00

€ 14,00

€15,00

€15,00

€ 11,00

Grilled beef "Robespierre" with rocket and Parmisan
cheese

/P;)wi_\)q& [ (J»o?ﬂ& Clu
Grilled meat brochette
Ml Ot dattin iy

Grilled Beef Fillet

Prostnon ettt

Grilled Beef Fillet wit mixed flavors:
with mixed Pepper, truffled mushroom, with pig fat and
rosemary, blue cheese and Fodom cheese, balsamic vinegar.

Bl Qe Qi Ugelfoet=
Grilled Florentine (wzin. 500 gr., price of each hectogram)

Tster de (\/\wtagcw Qe L

Mixed grilled meat, vegetables and cheeses
(min. 2 persons, price for each person’)

Rt dll i "Qusafinis o (Lot

€ 14,00

€13,50

€17,00

€ 21,00

€4,00

€19,00

ours &
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... other grilled Specialities (xof abways to disposal):
Chop of pork, chop of veal, Minute beef steak, chicken
breast...

Mixed grilled vegetables

Mixed steam vegetables

Fresh french fried potatoes
Soted mushrooms in frying pan
Mixed mushrooms in frying pan
Mixed salad or Polenta

da € 9,50
a € 13,50

€ 6,00

€ 5,00
€ 8,00
€6,50
€ 4,00

—l/[»c Desseits t it an Qe ) es. -

]

Homemade Tiramisu

« Ladin apple Strudel
Yoghurt with warmed wild fruits

Vanilla ice- cream with warmed Raspberries
Coffee truffle with Expresso

or

Chocolate truffle with Bayles

Fresh fruit salad

Sambuco Sorbet with wild flowers petals
(min. 2 persone)

2. Local cheese Seletion

(little cheese board and Mustard sance)

Antipasto del cacciatore
(tagliere di speck, lardo, landjiger, salame di cervo, soppressa
veneta)

@ust— I\/\Qwﬁ

Frying pan noodles '""Hunter"
Grilled beef '""Robespierre' with grilled vegetables
Dessert buffét

Pt "W fstetta’

(Aoctasiom Mo

€4,50
€4,50
€4,50
€4,50

€ 4,50
€4,50
€3,50

€4,50

€ 22,00
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Pear Ravioli with blue cheese and walnuts
Grilled cheese with Polenta and grilled vegetables
Dessert buffet

Qornjtmedven "W fotettst
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Teddy Bear course
(noodles Nonna Rosa Style or with tomato sance/ ragout )

Cren olley T ot g Spogia

Skier Cock course
(grilled chicken breast and fresh french fried potatoes)

Posccer analllive ol "

€ 22,00

€9,00
€ 9,00
€ 12,00







































